
  

 

CONCOURS DES VINS DE MACON 

 

 

 

 

 

 

 

POUILLY -FUISSE « Quintessence » 2008 

 

 
Classement : 1

e
 ex aequo ( 2 m®daill®s dôor ) 

 

 

 

 

 

 

AVRIL 2010 



 

 

CONCOURS DE LA SAINT VINCENT  

DES VINS DE MACON 

 

 

 

 

 

 

Mâcon-Vergisson « La Roche » 2008 

 

 

 

 

 

 

 

AVRIL 2010 

 



 

CONCOURS INTERNATIONAL  

DECANTER 
 

 
POUILLY -FUISSE « Authentique » 2008 

 

 

MAI 2010 
 

 

 



 

 

 

 

 

Millésime 2009 

 

Chaud devant ! 
 

        Même si le millésime 2009 est très 

hétérogène, nous avons goûté des vins 

qui à coup sûr, vont faire date dans 

lôhistoire du M©connais. Ces crus dôune 

richesse impressionnante, gourmande, 

dot®s dôune magnifique complexit® 

aromatique, équilibrés par la minéralité 

des terroirs et le savoir faire viticole et 

înologique de lôhomme, sont ranger 

parmi les très grandes réussites de ces 

vingt dernières années.  A suivre !!!                                

 

 

 

POUILLY -FUISSE « Ancestral » 2009 

 

SAINT VERAN  « En Brûlé » 2009 
 

 

. 

 
14,5 = très bon vin 

Juin 2010 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POUILLY -FUISSE   
« Ancestral » 2008 

 

Coup de cîur 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Septembre 2010 



 
 

 

 

 

 

POUILLY -FUISSE 

« Quintessence » 

2008 
 

 

 

 

 

Septembre 2010 

 
 



3 vins sélectionnés 

 

 
- Pouilly-Fuissé « Quintessence » 2008 : 15 /20 

 
- Pouilly-Fuissé « Ancestral » 2008 : 15/20 

 
- Mâcon-Vergisson « La Roche » 2008 : 14/20 

 

 

+Èɯ ÊÜÝõÌɯ  ÕÊÌÚÛÙÈÓɯ ÚɀÖÜÝÙÌɯ ÚÜÙɯ ÜÕɯ ÕÌáɯ ÔÈÙØÜõɯ ×ÈÙɯ ÓÌÚɯ ÈÎÙÜÔÌÚɯ

auxquels s'ajoutent quelques notes florales et du fruit jaune. La bouche 

est ample, bien équilibrée, entre fraîcheur, longueur acidulé.   

·
          Nez : fruité, boisé 

¶ Bouche : Blanc léger, vif 

¶ Appellation : Pouilly -Fuissé 

¶ Millésime : 2008 

¶ Cépages : Chardonnay 100 % 

¶ Mode de production : Convention nel 

¶ Mode d'élevage : Fût ancien 

¶ Volume d'alcool  : 13.5% 

¶ Température de service : 8 à 10°C                  Accords Mets-vin 

:  Des mets aux saveurs iodées, crus ou cuits   (coquillages, 

moules, palourdes, clams), fruits de mers ( bulots, crevettes, 

huitres), crustacés froids et chauds ( homard, langouste), 

poissons crus et marinés et/ou carpaccio 

       +ÌɯÕÌáɯÚɅÖÜÝÙÌɯÚÜÙɯËɀÈÎÙõÈÉÓÌs notes végétales et florales.  

La bouche affiche un bel équilibre entre moelleux, droiture, fraîcheur et acidité bien     dosée.  

¶ Nez : fruité, boisé 

¶ Appellation  : Mâcon-Vergisson 

¶ Millésime : 2008 

                   14/20                                                 

¶ Cépages : Chardonnay 100 % 

¶ Mode de production : Conventionnel  

¶  Mode d'élevage : Fût ancien 

¶          Volume d'alcool  : 13.5%                                                                   Septembre 2010 

http://www.gaultmillau.fr/vin/app/bourgogne/pouilly-fuisse-65/
http://www.gaultmillau.fr/vin/app/bourgogne/macon-vergisson-198/
http://static.gaultmillau.fr/image_cache/A3000/3613/3613_-1_600_FSImage_0_15112_67659_B.jpg
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ÌßÖÛÐØÜÌÚȮɯÈÝÌÊɯËÌÚɯÕÖÛÌÚɯËÌɯÍÓÌÜÙÚɯËÌɯÏÈÐÌȭɯ+ÈɯÉÖÜÊÏÌɯÌÚÛɯÚÖÜ×ÓÌɯãɯÓɀÈÛÛÈØÜÌȮɯ×ÜÐÚɯ

arbore un délicat boisé avec de la fraîcheur et de la persistance. 

¶ Nez : fruité, boisé 

¶ Bouche : Blanc léger, vif 

¶ Appellation : Pouilly -Fuissé 

¶ Millésime : 2008 

¶ Cépages : Chardonnay 100 % 

¶ Mode de production : Conventionnel  

¶ Mode d'élevage : Fût neuf 

¶ Volume d'alcool  : 13.5% 

¶ Température de service : 8 à 10°C 

¶ Accords Mets-vin  :  Des mets aux saveurs iodées, crus ou cuits (coquillages, 

moules, palourdes, clams), fruits de mers ( bul ots, crevettes, huitres), crustacés froids 

et chauds ( homard, langouste), poissons crus et marinés      et/ou carpaccio  
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Le vignoble  :  

¶ Appellation principale  : Pouilly -Fuissé  

¶ Type de production  : Conventionnel  

¶ Surface du vignoble  : 11,3 ha 

¶ Type de vendange  : 100% manuelles  

¶ Liste des cépages avec leur surface : Chardonnay 11,30 ha 

¶ Age moyen des vignes  : 40 ans  

¶ Production  : 20000 bouteilles/an                                                     Septembre 2010 

http://www.gaultmillau.fr/
http://www.gaultmillau.fr/vin/app/bourgogne/pouilly-fuisse-65/
http://www.gaultmillau.fr/vin/app/bourgogne/pouilly-fuisse-65/



